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Beste leden, ouders en sympathisanten, 
 
 
Een turnvereniging kan uiteraard niet zonder degelijk turnmateriaal en zoals jullie weten : 
turnmateriaal kost handen vol geld, vandaar dat we, naar jaarlijkse gewoonte, een beroep willen doen 
op jullie vrijgevigheid . 
 
 
Naar jaarlijkse traditie hebben we weer een aantal lekkere wijnen gekozen met medewerking van  
       

                                                 t' Soete Huys te Melsele.  
          
Om de verkoop vlot te laten verlopen willen wij U vragen bijgaand formulier  in te vullen en ons terug 
te bezorgen, samen met het geld, vóór zondag  04 december 2011. 
 
De bestellingen worden thuis bij de leden afgeleverd  op vrijdag 16 en zaterdag 17 december 2011 .  
Ieder lid staat er zelf voor in dat de door hem of haar verkochte wijn op de juiste bestemming geraakt. 
          
 

SCHUIMWIJN 
 
NAAM :     Cava Grans Moments  - Spanje 
 
 
HERKOMST :   Spanje (Pénedes, Noordoosten) 
 

Heerlijk zachte Spaanse champagne; romig, fris en rond van smaak.   

      
Prijs :      8 EUR 
 



 
 

WITTE WIJNEN 
 
NAAM :      Nebla    2010 
 
 
HERKOMST :   Spanje/Rueda 
 
Cépage :  Verdejo 
Bijzonder fris, fruitige en aromatische wijn met aroma’s van witte bloesem en tropisch fruit. 
Heerlijk als apéritief,  bij wokgerechten of bij gerookte vis. 
 
Prijs :      6 EUR 
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------  
NAAM :     Château Des Eyssards   2010 
 
HERKOMST :   Bergerac (juist naast Bordeaux) A.O.C.    
       
Cépages :Ugni Blanc & Colombard.  
Een krokante en sappige wijn met heerlijk stuivende aroma’s van citrus 
(pompelmoes,bloedappelsien) en Granny Smith. Een aanrader bij koude buffetten, gerookte 
vis, schaal- en schelpdieren. 
Bijzonderheid : vermelding in Guide Hachette 2010 met ** ! 
 
Prijs :      7 EUR 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
NAAM :      Pesquie    2010 
 
 
HERKOMST :   Zuid Frankrijk/Ventoux  
 
Cépage : Chardonnay  
 
 Lekker sappige wijn met impressies van exotisch fruit met een  mooie mineralige toets.  
Uitstekend bij gebakken vis, lichte sauzen of gevogelte. 
 
Prijs :      8 EUR 

 
  
SPECIALE ACTIE : 
 
U kan ook een pakket bestellen van deze witte wijnen, namelijk 2 flessen van iedere soort. 
Uw pakket bestaat dan uit 6 flessen voor de speciale prijs van 39 eur.



 
 

RODE WIJNEN 
 
NAAM :          Dames de Ricardelle  2009 
 
 
HERKOMST :   Zuid Frankrijk/Languedoc 
 
Cépages : Merlot 
Dé favoriete druif van de Belgen afkomstig uit Bordeaux.  Gestileerde wijn met diepte en 
lange afdronk.  Ideaal bij gourmet, fondue, rood vlees of een stoofpotje. 
 
 
Prijs :      6 EUR 
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------  
NAAM :      Laurent Miquel   2010 
    
 
HERKOMST :    A.O.C. Bergerac 
 
Cépages : Syrah/Grenache      
Zeer krokante, fruitige en sappige wijn,  rijk gevuld met vers geplukt rood fruit en zeer fris in 
de finale.  Mooie begeleider van pasta’s, koude buffetten en gevogelte.   
 
Prijs :      7 EUR 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 
NAAM :     Chateau Pigoudet  2008 
 
 
HERKOMST :   Zuid Frankrijk/Languedoc  
 
Cépages : Cabernet Sauvignon, Syrah & Grenache 
Rijpe wijn met impressies van rijp fruit (pruim – kers) mooi vermengd met frisse kruiden. 
Ideaal bij pasta, lamsvlees, gevogelte, steengrill ….. 
 
Prijs :      8 EUR 
 
 
SPECIALE ACTIE : 
 
U kan ook een pakket bestellen van deze 3 verschillende rode wijnen, namelijk 2 flessen van 
iedere soort. 
Uw pakket bestaat dan uit 6 flessen voor de speciale prijs van 39 eur. 
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

ZOETE WITTE WIJN 
 
NAAM :    Les Sarments    2010 
 
 
HERKOMST :  Gascogne (Zuidwest Frankrijk)  
             
Zéér fijn en elegante zoete witte wijn met prachtige aroma’s van honing en gekonfijt fruit. 
 
Prijs :     8 EUR 
 



 
INSCHRIJVINGSFORMULIER WIJNEN VOOR GYM WAASLAND 
 
 
TE BEZORGEN SAMEN MET HET GELD VOOR ZONDAG 04   DECEMBER 2011     BIJ : 
Raymonda Roels-Covents A. Van Puymbroecklaan 50  Melsele 
Marleen Thoen   Gaverlandstraat 50  Melsele  
 
U kan u bestelling ook doorgeven via email : administratie@gymwaasland.be  en het bedrag 
overschrijven op ons rekeningnummer  : IBAN BE 58 4046 0103 4179 - BIC: KREDBEBB 
 
 
Naam lid Gym Waasland 
 

 

Straat + huisnummer 
 

 

gemeente 
 

 

 
 
FLESSEN AANTAL VERKOCHT BEDRAG IN EUR 
Cava Grans Moments                          8 EUR   
Witte wijnen   
Nebla                                       6 EUR   
Château  Des  Eyssards                       7 EUR   
Pesquie                                                8 EUR   
Pakket  witte wijn                              39 EUR   
Rode wijnen   
Les Dames de Ricardelle               6 EUR   
Laurent Miquel                                    7 EUR   
Château Pigoudet                                 8 EUR   
Pakket  rode wijn                                39 EUR   
Zoete Wijn   
Les Sarments                                       8 EUR 
 

  

 
TOTAAL BEDRAG   

         
----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

DOOR U TE BEWAREN : BESTELDE FLESSEN WIJN BIJ GYM WAASLAND 
  
FLESSEN AANTAL VERKOCHT BEDRAG IN EUR 
Cava Grans Moments                          8 EUR   
Witte wijnen   
Nebla                                        6 EUR   
Château  Des  Eyssards                    7 EUR   
Pesquie                                             8 EUR   
Pakket  witte wijn                          39 EUR   
Rode wijnen   
Les Dames de Ricardelle             6 EUR   
Laurent Miquel                                 7 EUR   
Château Pigoudet                              8 EUR   
Pakket  rode wijn                           39  EUR   
Zoete Wijn   
Les Sarments                                        8 EUR 
 

  

 


